1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de invatamant superior

Universitatea Transilvania din Brasov

1.2 Facultatea

de Alimentatie si Turism

1.3 Departamentul

Ingineria si Managementul Alimentatiei si Turismului

1.4, Domeniul de studii de master”

Ingineria Produselor Alimentare

1.5 Ciclul de studii?

Master

1.6 Programul de studii/ Calificarea

Sisiteme de Procesare si Controlul Calitatii Produselor Agroalimentare

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei | Producere si procesare avansatd a produselor animaliere

2.2 Titularul activitatilor de curs

Prof. univ. dr. ing. Carol CSATLOS

2.3 Titularul activitatilor de seminar/ laborator/ Prof. univ. dr. ing. Carol CSATLOS
proiect
2.4 Anul de studiu 2.5 Semestrul 2.6 Tipul de evaluare 2.7 Regimul | Continut? DCA
I I E | disciplinei Obligativitate® | DI
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)
3.1 Numdr de ore pe sdaptdmana 3 din care: 3.2 curs 2 3.3 seminar/ laborator/ 0/1/0
proiect
3.4 Total ore din planul de invatamant | 42 din care: 3.5 curs 28 3.6 seminar/ laborator/ 14
proiect
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupd manual, suport de curs, bibliografie si notite 40
Documentare suplimentard in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 15
Pregdtire seminarii/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii si eseuri 10
Tutoriat 10
Examinari 4
Alte activitati.....rinniiriiinns 4
3.7 Total ore de activitate a 83
studentului
3.8 Total ore pe semestru 125
3.9 Numarul de credite® 5
4, Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1 de curriculum o (Celedin ciclul de licenta
4.2 de competente o (Cele dobandite in ciclul de licenta
5. Conditii (acolo unde este cazul)
5.1 de desfasurare a cursului e Nue cazul
5.2 de desfasurare a e Nue cazul
seminarului/ laboratorului/
proiectului
6. Competente specifice acumulate
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alimentare;

alimentara;
(3 Supravegherea, conducerea,
finit;

Competente profesionale

C1 Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului si sigurantei

C2 Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si echipamentelor de industrie

analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime pana la produs

C4 Proiectarea de produse alimentare noi, implementarea si managementul de proiecte;
C5 Managementul productiei, controlul calitatii produselor alimentare si realizarea proceselor de marketing-

rezolvarea de probleme etc,;

Competente transversale

evaluarea necesitatii.

CT1 Aplicarea strategiilor de perseverenta, rigurozitate, eficienta si responsabilitate in munca, punctualitate si
asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale, creativitate, bun simt, gandire analitica si critica,

CT2 Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe; amplificarea si cizelarea capacitatilor empatice
de comunicare interpersonala si de asumare a unor atributii specifice in desfasurarea activitatii de grup in
vederea tratarii/ rezolvarii de conflicte individuale;

CT3 Utilizarea eficienta a diverselor cai si tehnici de invatare — formare pentru achizitionarea informatiei de baze
de date bibliografice si electronice atat in limba romana, cat si intr-o limba de ciculatie internationala, precum si

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al disciplinei

Disciplina ,Sisteme de Procesare si Controlul Calitdti  Produselor
Agroalimentare” isi propune sa transmita cursantilor o serie de cunostinte
legate de cresterea animalelor pe specii si rase precum si exploatarea lor,
respectiv procesarea acestora in alimente.
Obiectivele urmdrite sunt:
— Tehnologii de crestere a animalelor specifice speciilor (bovine, ovine
porcine, pdsari);
— Sisteme si echipamente tehnice de crestere mecanizatad si
automatizata si ecologica;
— Sisteme si echipamente pentru exploatarea si reproducerea
animalelor (specifice pentru muls, incubatie etc.)
— Tehnologii si sisteme tehnice de procesare a produselor de origine
animala (lapte, carne etc)

7.2 Obiectivele specifice

—  Cunostinte si deprinderi legate de adoptarea unuia sau a mai multor
sisteme de crestere si exploatare a animalelor in ferme mici sau mijlocii;
— Adoptarea si exploatarea unor sisteme tehnice specifice incubatiei
pasarilor sau a celor de recoltare a laptelui;
Cunoasterea metodelor si tehnicilor de procesare primara si finald a produselor
de origine animala (lapte, carne).

8. Continuturi

8.1 Curs

Metode de predare Numdr de ore | Observatii

Pregatirea si conservarea nutreturilor;

expunere, curs interactiv, lucru | 1

in grup
Tehnologii de crestere a bovinelor si expunere, curs interactiv, lucru | 2
ovinelor; in grup
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Tehnologii de crestere a porcinelor si expunere, curs interactiv, lucru | 2

pasarilor; in grup

Sisteme de distribuire a nutreturilor expunere, curs interactiv, lucru | 2
pentru bovine si ovine; in grup

Sisteme de distribuire a nutreturilor expunere, curs interactiv, lucru | 2
pentru porcine si pasari; in grup

Addparea animalelor; metode de expunere, curs interactiv, lucru | 2
addpare si sisteme de distributie aapei | in grup

in ferme;

Metode si tehnici de evacuare a expunere, curs interactiv, lucru | 2
dejectiilor din adaposturile de animale in grup

Incubatia pasdrilor; cerinte fizice, expunere, curs interactiv, lucru | 2
chimice si tehnologice specifice in grup

incubatiei artificiale; incubatoare si
eclozionatoare;

Mulsul vacilor de lapte; cerinte, expunere, curs interactiv, lucru | 2

tehnologii, instalatii de muls specifice; | n grup

Prelucrarea primara a laptelui; expunere, curs interactiv, lucru | 2
in grup

Prelucrarea finald a laptelui ( expunere, curs interactiv, lucru | 2

pasteurizare, omogenizare, sterilizare); | in grup

Obtinerea smantanii si a untului; expunere, curs interactiv, lucru | 2
in grup

Pregdtirea animalelor pentru sacrificare | expunere, curs interactiv, lucru | 1

si abatorizarea acestora; in grup

Tehnici de procesare a carnii si de expunere, curs interactiv, lucru | 2

obtinere a unor produse de in grup

carmangerie;

Afumarea si depozitarea carnii si a expunere, curs interactiv, lucru | 2

preparatelor din carne. in grup

Bibliografie

1. Ghinea, T.,. Masini si instalatii zootehnice. Universitatea din Brasov, 1976;
Caproiu, M., s.a. Masini si instalatii zootehnice; Editura didactica si pedagogicd, Bucuresti, 1982;
Manisor, P., Mecanizarea si automatizarea lucrarilor in zootehnie, Editura CERES, Bucuresti, 1994;

F W N

Dragomirescu, I.T.,Masini si instalatii pentru prelucrarea furajelor si pregatirea hranei animalelor, Editura Ceres,
1987;

*** Prospecte, carti tehnice si lucrari de specialitate publicate

*** Reviste de specialitate

Banu, C,, Exploatarea, intretinerea si repararea utilajelor din industria carnii, Editura Tehnicad, Bucuresti, 1990.

Banu, C. s.a., Tehnologia carnii si a subproduselor, Editura didactica si pedagogica, Bucuresti, 1980.

Lo O N o W!m

Banu, C. s.a .,Manualul inginerului de industrie alimentard, vol.l., Editura Tehnicd, Bucuresti, 1998.
10. Banuy, C. s.a .,Manualul inginerului de industrie alimentard, vol.ll., Editura Tehnicd, Bucuresti, 1999.
11. Maschinen der Fleschindustrie, Veb Fachtungverlag, Leipzig, 1989.

12. Berszan, G. A hasfeldolgozas gépei, Mez8gazdasagi Kiadd, Budapest, 1984.

13. Csatlos ,C. Magsini si instalatii pentru produse de origine animald, vol Il,, Editura Universitatii “Transilvania”, Bragov,
2002.

14. Csatlos, C. Ingineria produselor de origine animald, vol.l, Editura Universitatii “Transilvania”, Bragov, 2014.
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15. Csatlos, C, Burlea, 0..Magsini si instalatii pentru produse de origine animalg, Vol.|, Editura Universitatii Transilvania

din Brasov, 1998;

16. Chintescu, G., Patrascu, C.Agenda pentru industria laptelui, Editura Tehnicd, Bucuresti, 1988

17. linescy, V.V..Utilaj tehnologic pentru industrii de proces, vol. IV, Editura Tehnicd, Bucuresti, 1989;

18. Banu, C..Manualul inginerului de industrie alimentara, vol. I., Editura Tehnicd, Bucuresti, 1998;

19. Banu, C.. Manualul inginerului de industrie alimentard, vol. II., Editura Tehnicd, Bucuresti, 1999;

20. Banu C., Vizireanu C. Procesarea industriald a laptelui. Editura Tehnicd, Bucuresti, 1998.

8.2 Seminar/ laborator/ proiect Metode de predare-invdtare | Numar de ore | Observatii
Cunoasterea constructiei si functionarii Descriere, cunoasterea 2
sistemelor de addpare; componentelor si a

functionarii
Cunoasterea constructiei si functionarii Descriere, cunoasterea 2
sistemelor de distributie a nutreturilor; componentelor sia

functionarii
Cunoasterea constructiei si functiondrii Descriere, cunoasterea 2
sistemelor de evacuare a dejectiilor; componentelor si a

functionarii
Determinarea parametrilor de Descriere, cunoasterea 2
incubatie in incubatoarele de volum; componentelor sia

functiondrii
Tntre’ginerea si exploatarea Descriere, cunoasterea 2
echipamentelor de muls; componentelor sia

functiondrii
Constructia si exploatarea unei Descriere, cunoasterea 2
instalatii de pasteurizare a laptelui; componentelor si a

functionarii
Dotarea si organizarea unei sectii de Descriere, cunoasterea 2
procesare a carnii; componentelor si a

functionarii

Bibliografie

1. Dragomirescu, I.T.,Masini si instalatii pentru prelucrarea furajelor si pregdtirea hranei animalelor, Editura

Ceres, 1987;

2. Caproiu, M., s.a. Masini si instalatii zootehnice; Editura didactica si pedagogicd, Bucuresti, 1982;

3. C(Csatlos, C., Burlea, O.Masini si instalatii pentru produse de origine animald, Vol.l, Editura Universitatii

Transilvania din Brasov, 1998;

4, (satlos,C. Masini si instalatii pentru produse de origine animald, vol Il,, Editura Universitatii “Transilvania”,

Brasov, 2002.

5. Csatlos, C. Ingineria produselor de origine animald, vol.l, Editura Universitatii “Transilvania”, Bragov, 2014.

*** Prospecte, carti tehnice si lucrari de specialitate publicate

*** Reviste de specialitate.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptdrile reprezentantilor comunitatilor epistemice, asociatilor

profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

‘ Studentii vin in contact periodic cu unitati de crestere intensiva a animalelor, de procesare a laptelui si a carnii .

10. Evaluare

Tip activitate

10.1 Criterii de evaluare

10.2 Metode de evaluare

10.3 Pondere ’
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din nota finala

10.4 Curs Insusirea corectd a termenilor | Examen scris 40%

specifici i utilizarea adecvatd a
acestora;

Utilizarea corecta a bazelor Examen scris 40%
teoretice in abordarea
problemelor de specialitate;

10.5 Seminar/ laborator/ proiect | Aplicarea adecvatd a notiunilor | Evaluare orala si scrisa 10%

teoretice la probleme specifice
tehnologiilor, de crestere a
animalelor ;

Aplicarea adecvatd a notiunilor | Evaluare orala si scrisa 10%
teoretice la probleme specifice
tehnologiilor, instalatiilor si
echipamentelor din industria
laptelui si a carnii.

10.6 Standard minim de performanta

e Insusirea corectd a termenilor specifici;

e Utilizarea corectd a bazelor teoretice si adaptarea lor la probleme specifice tehnologiilor de crestere a animalelor

pe specii si rase;
e Exploatarii instalatiilor si echipamentelor din industria laptelui si a carnii;
e Obtinerea notei minime de promovare 5 pentru fiecare tip de activitate de mai sus.

Prezenta Fisa de disciplind a fost avizatd in sedinta de Consiliu de departament din data de 28/09/2020 si

aprobata in sedinta de Consiliu al facultatii din data de 28/09/2020

Prof. dr. Vasile PADUREANU, Con.dr. Cristina Maria CANJA,

Decan

Director de departament

‘ ﬂl e

Prof. dr. Carol CSATLOS, / Prof. dr. Carol CSATLOS,
Titular de curs , Titular de seminar/ laborator/ proiect

/7

Nota:

2)

3)

4)

5)

v

Domeniul de studii - se alege una din variantele: Licenta/ Masterat/ Doctorat (se completeaza conform cu
Nomenclatorul domeniilor si al specializarilor/ programelor de studii universitare in vigoare) ;

Ciclul de studii - se alege una din variantele: Licentd/ Master/ Doctorat;

Regimul disciplinei (continut) - se alege una din variantele: DF (disciplina fundamentald)/ DD (disciplind din
domeniu)/ DS (disciplina de specialitate)/ DC (disciplind complementard) - pentru nivelul de licenta; DAP
(disciplind de aprofundare)/ DSI (disciplind de sintezd)/ DCA (disciplind de cunoastere avansatd) - pentru
nivelul de masterat,

Regimul disciplinei (obligativitate) - se alege una din variantele: DI (disciplind obligatorie)/ DO (disciplind
optionald)/ DFac (disciplind facultativa);

Un credit este echivalent cu 25 de ore de studiu (activitati didactice si studiu individual).
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