FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1 Institutia de invdtamant superior | Universitatea Transilvania din Brasov

1.2 Facultatea de Alimentatie si Turism

1.3 Departamentul Ingineria si Managementul Alimentatiei si Turismului

1.4. Domeniul de studii de Masterat Ingineria Produselor Alimentare

1.5 Ciclul de studii? Master

1.6 Programul de studii/ Calificarea Sisteme de Procesare si Controlul Calitatii Produselor Agroalimentare

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei | EXPERTIZA S| AUTENTIFICARE IN INDUSTRIA ALIMENTARA

2.2 Titularul activitatilor de curs Conferentiar dr. ing. Cristina Maria CANJA
2.3 Titularul activitatilor de seminar/ laborator/ proiect Conferentiar dr. ing. Cristina Maria CANJA
2.4 Anuldestudiu | 2 | 2.5Semestrul | 3 | 2.6 Tipul de evaluare | E | 2.7 Regimul | Continut® DCA
disciplinei Obligativitate® | DI
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)
3.1 Numdr de ore pe saptdmand 5 din care: 3.2 curs 2 3.3 seminar/ laborator/ 0/2/1
proiect
3.4 Total ore din planul de invdtamant | 70 din care: 3.5 curs 28 3.6 seminar/ laborator/ 42
proiect
Distributia fondului de timp ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 48
Documentare suplimentard in bibliotecd, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 24
Pregdtire seminarii/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii si eseuri 14
Tutoriat
Examinari 3
Alte activitati.....minriiriiinins
3.7 Total ore de activitate a 105
studentului
3.8 Total ore pe semestru 175
3.9 Numarul de credite® 7
4, Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1 de curriculum o
4.2 de competente o
5. Conditii (acolo unde este cazul)
5.1 de desfasurare a cursului o
5.2 de desfdsurare a seminarului/ e Echipamente si aparate specifice
laboratorului/proiectului

6. Competente specifice acumulate (conform grilei de competente din planul de invatamant)
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e SA cunoasca limbajul specific pentru disciplina Expertiza si autentificare in industria alimentara;

e Sdinteleagd diferite concepte ale calitatii, sd identifice si sa explice factorii din lantul agro-alimentar care
influenteaza calitatea produsului final

e Sa-siinsuseascd metodologia efectudrii expertizei produselor alimentare;

¢ Sd cunoasca determinarea autenticitdtii alimentelor

Competente
profesionale

e Sd poate evalua corect produsele alimentare;
e Sd poata gandi activitati stiintifice referitoare la expertizarea si autentificarea produselor alimentare;

Competente
transversale

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general al | o

disciplinei alimentare

Sa-siinsuseasca cunostintele legate de expertiza si autentificare a produselor

7.2 Obiectivele specifice |

produselor alimentare.

Sd poata interpreta, evalua si expertiza un produs alimentar.
e Sdcunoasca metodele si tehnicile utiliyate pentru expertizarea si autentificare

8. Continuturi

8.1 Curs Metode de predare Observatii

. EXPERTIZAIN INDUSTRIA ALIMENTARA
1.1, Aspecte generale ale expertizei tehnice Prelegere 2ore
alimentare orald/discutii/explicatii
1.2. Cadrul legal al expertizei si expertilor din Prelegere 2 ore
industria alimentara orald/discutii/explicatii
1.3. Managementul desfasurarii expertizelor din Prelegere 2 ore
indutria alimentara orald/discutii/explicatii
1.4 Tehnici de analizd si control utilizate in cadrul | Prelegere 6 ore
expertizelor din industria alimentard orala/discutii/explicatii
1.5. Litiigii generatoare de expertize si modalitati Prelegere 2ore
de solutionare a acestora orala/discutii/explicatii
Il. AUTENTIFICARE N INDUSTRIA ALIMENTARA
2.1. Aspecte generale privind autentificarea Prelegere 2 ore
produselor alimentare orald/discutii/explicatii
2.2. Cadrul legislativ al autentificdrii produselor Prelegere 2 ore
alimentare orala/discutii/explicatii
2.3. Managementul indentificarii si evaludrii Prelegere 4 ore
eventualelor fraude orald/discutii/explicatii
2.4, Identificarea si evaluarea eventualelor fraude | Prelegere 4 ore
a produselor alimentare de origine animala orald/discutii/explicatii
2.5. Identificarea si evaluarea eventualelor fraude | Prelegere 4 ore
ale produselor alimentare de origine vegetala orald/discutii/explicatii

Bibliografie

Pedagogica, Bucuresti, 2009;

Diaconescu C. ,Merceologia alimentelor”, Ed. Eficient, Bucuresti, 1998

Banu C-tin, si col,, Industria Alimentara — intre fraudd si adevar, Ed ASAB, Bucuresti, 2013;

Banu C-tin., si col, Aplicatii ale aditivilor si ingredientelor in industria alimentara, Ed. ASAB, 2012;

Bulancea M., Rapeanu, G., Autentificarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare, Ed. Didactica si

Klein L. ,Expertiza merceologica. Expertiza calitiNii produselor”, , Vasile Goldis” University Press, Arad, 2002
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Klein L., Ardelean D., ,Lucréri si aplicaNii de tehnologia proceselor industriale”, Univ. V. Goldis”, Arad, 1995.

8.2 Seminar/ laborator/ proiect Metode de predare- Observatii
invdtare

Prelevarea si gestionarea probelor in vederea realizdrii | Explicatii/studiu de caz 2 ore

expertizei

Documente specifice solutiondrii expertizelor Explicatii/studiu de caz 4 ore

alimentare

Metode de analiza utilizate in expertiiza alimentara Explicatii/studiu de caz 4 ore

Prelevarea si gestionarea probelor in vederea Explicatii/studiu de caz 2 ore

autentificarii produselor alimentare

Autentificarea produselor de origine animala Aplicatii practice 8 ore

Autentificarea produselor de origine vegetala Aplicatii practice 8 ore

Bibliografie

Banu C-tin, si col., Industria Alimentara — intre fraudd si adevar, Ed ASAB, Bucuresti, 2013;

Bulancea M., Rapeanu, G., Autentificarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare, Ed. Didactica si
Pedagogicd, Bucuresti, 2009;

Banu C-tin,, si col, Aplicatii ale aditivilor si ingredientelor in industria alimentara, Ed. ASAB, 2012;
Diaconescu C. ,Merceologia alimentelor”, Ed. Eficient, Bucuresti, 1998

Klein L. ,Expertiza merceologica. Expertiza calitatii produselor”, ,Vasile Goldis” University Press, Arad, 2002
Klein L., Ardelean D., ,Lucrari si aplicatii de tehnologia proceselor industriale”, Univ. V. Goldis”, Arad, 1995.

9. Coraborarea continuturilor disciplinei cu asteptdrile reprezentantilor comunitatilor epistemice, asociatilor profesionale
si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Participarea cadrelor didactice la manifestari stiintifice in vederea actualizarii cunostintelor din domeniul expertizei si

autentificarii produselor alimentare.

10. Evaluare
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de 10.3 Pondere
evaluare din nota finala
10.4 Curs Notiuni minime legate de expertizasi | Examen oral 70%
autentificarea produselor alimentare
— prelevarea praobelor, metode de
analiza utilizate, cadrul legislativ.
10.5 Seminar/ laborator/ proiect | Prelevarea probelor, investigatii de Evaluare activitate in 30%
laborator timpul anului

10.6 Standard minim de performanta

e Stapanirea informatie stiintifice transmisa prin prelegeri si lucrari practice.

Prezenta Fisa de disciplind a fost avizatd in sedinta de Consiliu de departament din data 28/09/2020 si aprobatd in
sedinta de Consiliu al facultatii din data de 28/09/2020

Profesor dr. ing. Vasile ) , Conferentiar dr. ing. Cristina Maria
PADUREANU, Thhrr " CANJA,

B\
Decan Director de departament Q L/\

Conferentiar dr. ing. Cristina Maria Conferentiar dr. ing. Cristina Maria

L
CANJA, o7 Ny | CANIA, Q-
Titular de curs Titular de seminar/ laborator/ proiect & b/\
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